
週  次 日  期

1 8/30~9/1

2 9/4~9/8

3 9/11~9/15

4 9/18~9/22

5 9/25~9/29

6 10/2~10/6

7 10/9~10/13

8 10/16~10/20

9 10/23~10/27

10 10/30~11/3

11 11/6~11/10

12 11/13~11/17

13 11/20~11/24

14 11/27~12/1

15 12/4~12/8

16 12/11~12/15

17 12/18~12/22

18 12/25~12/29

19 1/1~1/5

20 1/8~1/12

21 1/15~1/19

1 1/22~1/26

撰 寫 人

陳韻筑

實習工廠期末大掃除

     召 集 人 教學組長 教務主任 校   長

期末考

聖誕水果蛋糕、巧克力餅乾

鮪魚玉米沙拉麵包(20個)、果醬餅乾

山型白吐司(4條)、鮮奶酪

第二次段考

紅豆吐司(5條)、卡士達麵包(20個)

蔥花熱狗麵包(18個)、葡萄乾瑞士捲

奶油圓頂吐司(3條)、杏仁瓦片

奶油花生麵包(18個)、披薩

第二次段考週~烘焙檢定學科講解

奶酥餡甜麵包(18個)、大理石小西餅

葡萄乾吐司20%(4條)、香草戚風蛋糕

布丁餡甜麵包(18個)、奶油空心餅(16個)

紅豆餡甜麵包(18個)、杯子蛋糕

烘焙計算

第一次段考

橄欖型餐包(24個)、紅茶小西餅

蛋黃酥、鳳梨酥

拜師大典預演

教   學   綱   要 頁  次

實習工廠安全宣導、課程簡介

餐包、葡萄乾炸彈

使用教科書

書名、冊次
自編教材 作者 出版社

私立永平工商高級中等學校一○六學年度第一學期教學進度表

授課

年級
觀光三戊

授課

類科
觀光事業科

授課

時數
3

任教

科目
烘焙食品


