
週  次 日  期

1 8/30~9/1

2 9/4~9/8 第一章第二節餐飲安全衛生的重要性

3 9/11~9/15 第一章第三節餐飲安全衛生相關法規

4 9/18~9/22

5 9/25~9/29

6 10/2~10/6

7 10/9~10/13

8 10/16~10/20

9 10/23~10/27

10 10/30~11/3

11 11/6~11/10

12 11/13~11/17

13 11/20~11/24

14 11/27~12/1

15 12/4~12/8

16 12/11~12/15

17 12/18~12/22

18 12/25~12/29

19 1/1~1/5

20 1/8~1/12

21 1/15~1/19

1 1/22~1/26
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