
週  次 日  期

1 2/11-2/15

2 2/18-2/22

3 2/25-3/1

4 3/4-3/8

5 3/11-3/15

6 3/18-3/22

7 3/25-3/29

8 4/1-4/5

9 4/8-4/12

10 4/15-4/19

11 4/22-4/26

12 4/29-5/3

13 5/6-5/10

14 5/13-5/17

15 5/20-5/24

16 5/27-5/31

17 6/3-6/7

18 6/10-6/14

19 6/17-6/21

20 6/24-6/28

撰 寫 人

鐘寶惜

夏威夷披薩、鮮果凍

烘焙理論

檸檬塔、蛋糕吐司

提拉米蘇蛋糕、蔥花餐包

手撕麵包、英式蔓越莓斯康

烘焙理論

第一次段考

法式鹹派、抹茶烏龜菠蘿麵包

巧克力奶凍蛋糕捲、茶凍

沙拉餐包、水果塔

任教

科目

作者 出版社

教   學   綱   要

實習工廠安全宣導、課程簡介

菠蘿肉鬆麵包、巧克力菊花餅乾

蒸烤布丁、圓頂紅豆吐司

頁  次

授課

時數

菠蘿布丁麵包、古早味蛋糕

酥皮蛋塔、蔥花肉鬆麵包捲

自編講義

私立永平工商高級中等學校一○七學年度第二學期教學進度表

西式點心

自編講義
使用教科書

書名、冊次

授課

類科

自編

餐飲技術科 4
授課

年級 實餐二丁

教務主任

牛粒、熱熔拉絲包

麵包超人紅豆麵包、水果泡芙

期末考

第二次段考

烘焙理論

     召 集 人 校       長教學組長


